RATSKELLER

. badlsehe Leckereion and mehr!

HERZLICH WILLKOMMEN

Wir freuen uns Sie begrufien zu dirfen und kulinarisch zu verwohnen!

Unsere Aperitiv-Empfehlung:

Feiner Kappler Gin aus Kappelrodeck 4 cl mit Black Forest Tonic

Alkoholfreier Gin mit Black Forest Tonic
Wal-Zero — spritziger alkoholfreier Sekt / Waldulm

Unsere Weinempfehlung:
Y4 WeiBburgunder trocken / Durbacher Plauelrein
Ya Aufrichtig Rot / Weingut Aufricht / Stetten
Cuvee aus Cabernet Sauvignon und Pinot Noir

Unsere Vorspeiseempfehlungen:
wLust der Sinne....“ Gebratene Jacobs-Muscheln und Garnelen
an feinem Belugalinsen-Salatle.)

wSchwarzwilder Sashimi“
hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-Dip dazu Baguette (a.c.e.d)

Saisonale Besonderheiten

»Die Winterliche ...
Feines Meerrettichrahmstipple mit Roter-Beete und Preif3elbeeren

Unsere Minestrone.... ( Gemuseeintopf) mit Parmesan

»eoRitscherli... “ Knackiger Feldsalat mit Kirbiskerndl,
lauwarmen Speckstreifen und Kracherle,ad.e)
4. Ritscherli...“ auch in klein

Unsere Spezialitiit: ,, frische Miesmuscheln“
in Riesling-Sahne
mit Krautern und Knoblauch dazu Baguette
oder ,,provencale“
mit Knoblauch, Tomatenwtrfele und Krautern dazu Baguette

».das kleine Kulinarium“ Kleines Rinderfilet an Balsamicojus
dazu glacierte Maronen und ROsti sulfite)

»Die Knusprige...“ %> gebratene Land-Ente, glacierte Maronen, Orangensofile,

feines Rotkraut und hausgemachter Semmelknddel(apb.c)

e unter der Haube....“ Zartes Rumpsteak unter einer Krauterkruste
an Apfel-Rotkraut dazu Rostitaler .

weooder besondere Filetgenuss...“ - Feines Filet vom Flusszander mit
KéasesORle gratiniert auf Rahmsauerkraut und Dampfkartoffele()

€ 8,50
€ 8,50
€ 5,00

€ 6,50

€ 9,50

€17,80

€ 15,80

€ 6,90
€ 13,80

€13,00
€ 9,00

€ 17,00

€ 17,00

€ 24,50

€24,80

€29,50

€21,80

Spaghetti in Knoblauch-Oliven-Ol mit frischen Champignons und Parmesanab € 14,90

Alle Preise incl. der gesetzl. Mwst. und Bedienung
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Kulinarische Empfehlungen......p

»S Badische Original“ Kraftbriihe mit hausgemachten Fladlestreifenc.) € 6,50
Y Dtz. Weinbergschnecken in Knoblauch-Krauterbutter mit Baguetteq.sac) € 9,80
wDer kleine Gemischte® gemischter Salatteller der Saison.) € 6,50
,» Unser Bauernsalat“ - Blattsalate mit Feta-Kase,

Tomatenwdrfele, Oliven und Zwiebelringeniacde) € 13,80
»Der grofie Bunte“

Salatplatte der Saison mit Schinken- und Ké&sestreifen( s 45,a.cd.e) € 13,80

4. River & Sea.....“
Gebratenes Forellenfilet mit Krauterkruste und Garnelen
an Salatbouquet in Feigen-Senf-Dressing(a.c.d.e) € 17,80

“Salatvariation a la Chef”
Blattsalate in Balsamicodressing mit hausgebeiztem Lachs,

gebackene Garnelen und Knoblauchbaguette(a,c.de) € 16,80
wesWilde Verfiithrung...“

Zarter Hirschedelgulasch im Preif3elbeersoRle dazu Spatzle(a,) €1950
»..das Besondere...“ Frische Kalbsnierle in feiner Dijon-Senf-Sol3e

dazu Bratkartoffele @a.ce) €21,80
wSurf and Turf*

Gegrillte Garnele und Rinderfilet mit Sc. Bernaise an

Gemiusebouquet dazu Kroketten(a.c) € 32,50
Rinderfilet ,, Madagaskar“ mit Cognac-Pfeffersofiile dazu Kroketten(a,n €31,00
.. der Klassiker...“ Deftiger Zwiebelrostbraten mit gebratenen Zwiebele

und Maultaschle an hausgemachten Spéatzle,b,) €29,50
Rumpsteak mit hausgemachter Krauterbutter dazu pommes frites( €29,50
,»...die tolle Scholle.. .

Gebackenes Schollenfilet mit Sc. Remoulade dazu Dampfkartoffele,n,c) €13,80
oo die edle Schnitte... “ Feine Lachsschnitte mit Tomaten-Basilikum-Ragout

an Gemuisebouquet und Rosmarinkartoffele(a, €21,80

Schwarzwilder Gebirgsforelle ,,...die Kulinarische*
Gebratene Forellenfilets mit einer raffinierter Walnul3-Honig-Butter

dazu Salzkartoffele und bunter Salatteller(c,d.e €1980
Gebackene Garnelen
mit feurigem Chili-Dip auf feinen Knoblauch-Spaghetti.ab.c) € 18,80

Bei Umbestellung der Beilagen auf Bratkartoffeln Mehrpeis € 3,00

Alle Preise incl. der gesetzl. Mwst. und Bedienung
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. badlsehe Leckereion and mehr!

...unsere Klassiker!!!

wAcherner Schmausteller
Schweinefilet im KirschsolRle an Saisongemise und Kroketten(a,c

€ 1550

., Ratskeller’s Bierbrauersteak* Schweinertickensteak im Dunkel-Biersofle(cerstenmalz)

dazu Rotkraut und hausgemachter Semmelknddel.ab.c)
»Frische sauere Nierle“dazu Braggele (Bratkartoffeln)
,ee badische Ravioli...“ Frische Maultaschen mit Emmentaler Giberbacken
dazu pikantes TomatensoRle und bunter Salattellersab.cde)
w»Das Traditionelle® - 2 Schweineschnitzel natur oder paniert(,n)
dazu wahlweise pommes frites oder Spatzle
- auch in klein mit 1-nem Schnitzel@a,n)
wSchwabenschnitzel“ - Schweinerickensteak
mit frischen Rahmchampignons auf Kasespatzles,ab.o)
» Cordon bleu“ vom Schwein mit Schinken und Kése geflllt
dazu pommes fritesa sasab.c)
»Badische Filetplatte® - Schweinefilet mit Pfifferlingrahmsofile
an hausgemachten Spatzlep.c)
» Wiener Schnitzel“ — Zwei Kalbsschnitzel paniert mit pommes frites,n)
w»Badischer Sauerbraten...das Original
mit hausgemachten Semmelknodel,ab.c)
w»Hausgemachte Kisespitzle“ mit Zwiebeln abgeschmelzt
dazu frischer bunter Salattellers,ap.c,d.e)
»Frischer Blumenkohl“ gratiniert mit Kése dazu knusprige Rostitalers,ac)
« Die Gartnerin » bunter Gemuseteller der Saison mit Dampfkartoffelec)
« Krauterpfannkuchen » gefillt mit frischen Rahm-Champignons,b.c
4.« Oha ein Strammer Max...* —
warmes Kasebrot mit Landschinken und 2 Spiegeleier@3s5.abc)
Feiner Kisesalat ,,nach Art des Chefs“
mit Zwiebele, Kirschtomatle und Oliven dazu Brot Gabcde)
Zarte Matjesfilet ,, Hausfrauen Art*
mit Apfeln und Zwiebeln dazu Salzkartoffelec.de)
wStrafiburger Wurstsalat“ mit Késestreifen dazu Brot,3.4,5,6.4d.e)
Far unseren Wurstsalat verwenden wir ausschl. Kalbslyoner,
jede Portion wird auf Bestellung frisch von Hand geschnitten.
Zeichenerkldrung Zusatzstoffe Zeichenerkldrung Allergene
1 — mit Antioxidationsmittel, a) Gluten - Weizen
2 — gewachst, b) Eier
3 — mit Nitritpokelsalz, ¢) Laktose — Milch/Milcherzeugnisse
4 — Phospat, d) Sellerie
5 — mit Konservierungsstoff e) senf'
6 — Sduerungsmittel (E260) f) Niisse — Walntisse

7— Farbstoff(E150d¥)

Bei Umbestellung auf Bratkartoffeln Mehrpeis € 3,00

Alle Preise incl. der gesetzl. Mwst. und Bedienung
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